I. Wymagania edukacyjne z przedmiotu BHP i technika w produkcji cukierniczej na rok szkolny 2025/2026 dla zawodu cukiernik /Szkota Branzowa | Stopnia/

Wymagania na poszczegélne oceny:

Rozdziat I. Bezpieczenstwo i higiena pracy

Fizjologia, Ergonomia)

pracy); zna wymogi ergonomii.

zasady ergonomii podczas
planowania stanowiska pracy.

organizacje stanowiska zgodnie
zZ wymogami ergonomii.

Tresé¢/Temat Na ocene dopuszczajaca (2) Na ocene dostateczng (3) Na ocene dobra (4) Na ocene bardzo dobra (5) Na ocene celujaca (6)

1. Elementy Uczen: wymienia podstawowe Uczen: opisuje cele i zakres BHP i | Uczen: charakteryzuje Uczen: wyjasnia znaczenie Uczen: uzasadnia
bezpieczenstwa i higieny | definicje zwigzane z BHP (np. higieny pracy; opisuje zasady i zagadnienia fizjologii pracy ergonomii dla zdrowia i koniecznosc¢ stosowania zasad
pracy (BHP, Higiena, bezpieczenstwo pracy, higiena wymogi ergonomii. (1.3) i ergonomii (1.4); stosuje | efektywnosci pracy; planuje ergonomii w procesie

produkcji cukierniczej.

2. Prawne regulacje
(Zrédta, Instytucje, Prawa
i obowigzki pracownika i
pracodawcy)

Uczen: wymienia podstawowe zrodta
prawa pracy; zna instytucje nadzoru

(PIP, Sanepid); wymienia
podstawowe prawa i obowigzki.

Uczen: opisuje zadania i
uprawnienia instytucji
nadzorujacych ochrone pracy
(PIP, Sanepid); stosuje przepisy
prawa w zaktadzie przetwodrstwa.

Uczen: omawia wybrane akty
prawne dot. BHP w Polsce;
charakteryzuje role Stuzby
BHP; omawia obowigzki
pracodawcy w zakresie BHP.

Uczen: analizuje prawa i
obowiazki pracownika i
pracodawcy w sytuacjach
spornych; ocenia skutki
nieprzestrzegania praw i
obowigzkdw.

Uczen: projektuje zasady
bezpiecznej i prawnej relacji
pracodawca—pracownik;
ocenia skuteczno$é dziatania
stuzb BHP.

3. Higiena, opieka
zdrowotna i Srodki
ochrony pracownikéw
(Higiena osobista,
Badania lekarskie,
Szkolenia)

Uczen: wymienia podstawowe

zasady higieny osobistej; wymienia

rodzaje Srodkéw ochrony
indywidualnej.

Uczen: wyjasnia koniecznosc
badan profilaktycznych (4.2);
rozréznia srodki ochrony
indywidualnej i zbiorowej (4.3);
opisuje zasady bezpiecznego
wykonywania pracy.

Uczen: omawia znaczenie
szkolen dla utrzymania higieny
i bezpieczenstwa (4.4); opisuje
zasady doboru i stosowania
srodkéw ochrony.

Uczen: argumentuje wptyw
odpowiedniej higieny osobistej
(4.1) na bezpieczenstwo
zywnosci; analizuje przepisy i
zasady BHP.

Uczen: opracowuje schemat
dziatan szkoleniowych i
kontrolnych majacych na celu
utrzymanie wysokiego
poziomu higieny i
bezpieczenstwa.

4. Zagrozenia zwigzane z
praca (Czynniki, Choroby
zawodowe, Wypadki);
Zagrozenia przy obstudze
maszyn

Uczen: rozpoznaje podstawowe
zagrozenia fizyczne, chemiczne i
biologiczne (4.1); wymienia
przyktady czynnikéw
niebezpiecznych (5.1); wymienia
zagrozenia mechaniczne i

elektryczne przy obstudze maszyn

(5.1).

Uczen: opisuje najczestsze
zagrozenia i czynniki ucigzliwe;
opisuje metody zapobiegania
zagrozeniom zdrowia i zycia
(4.4); zna procedure zgtaszania
wypadku przy pracy (5.3).

Uczen: charakteryzuje
wybrane choroby zawodowe
(5.2); omawia sposoby
zapobiegania zagrozeniom
przy obstudze maszyn i
urzadzen (5.2).

Uczen: analizuje przyczyny i
skutki wypadkoéw (5.3); ocenia
skutki oddziatywania czynnikéw
szkodliwych na organizm
cztowieka; planuje dziatania
prewencyjne.

Uczen: opracowuje
kompleksowy plan prewencji
wypadkowej, uwzgledniajacy
identyfikacje, ocene i
kontrole wszystkich zagrozen
zawodowych.

5. Postepowanie w razie
zagrozenia (PPOZ,

Uczen: wymienia najczestsze zrodta

pozaréw; wymienia numery

Uczen: rozréznia rodzaje
Srodkow gasniczych i ich
zastosowanie; opisuje
podstawowe czynnosci ratujace

Uczen: omawia zasady
postepowania w razie pozaru i
procedure ewakuacji (13.3);
stosuje zasady udzielania

Uczen: analizuje plany
ewakuacyjne i opisuje obowigzki
w zakresie PPOZ; charakteryzuje

Uczen: planuje przebieg
¢wiczen ewakuacyjnych;
ocenia zagrozenia zdrowia i
zycia oraz udziela pierwszej




Ekologia, Pierwsza
pomoc)

Srodki gasnicze (8.2).

alarmowe; wymienia podstawowe

odpadow.

zycie; opisuje zasady segregacji

pierwszej pomocy (6.2) w
typowych wypadkach.

wybrane akty prawne dot.
ochrony srodowiska.

pomocy w stanach
zagrozenia.

Rozdziat Il. Informacja techniczna

(elementy, pismo,
rzutowanie); 1.6.
Materiaty
konstrukcyjne

rysunku technicznego (1.1) i
pismo techniczne (1.2);
wymienia rodzaje
materiatow konstrukcyjnych
(1.6).

rysunkowych (1.4); rozréznia
rzutowanie prostokatne (1.5);
opisuje sposoby zapobiegania
korozji (1.6.5).

wytrzymatos¢ materiatow (1.6.4);
omawia zasady konserwacji maszyn i
urzadzen (1.6.5).

zastosowanie materiatéw
metalowych (1.6.1) i
niemetalowych (1.6.3) w
konstrukcji maszyn cukierniczych.

Tresé¢/Temat Na ocene dopuszczajaca (2) Na ocene dostateczng (3) Na ocene dobra (4) Na ocene bardzo dobrj (5) Na ocene celujaca (6)
1. Rysunek Uczen: rozrdznia Uczen: opisuje zasady Uczen: interpretuje proste rysunki Uczen: postuguje sie schematami | Uczen: projektuje proste
techniczny podstawowe elementy normalizacji i uproszczen techniczne; charakteryzuje linii technologicznych; analizuje schematy maszyn lub linii

technologicznych; uzasadnia
dobér materiatéw
konstrukcyjnych (1.6) w
Srodowisku przetwdrstwa
spozywczego.

2. Podstawowe
czesci i zespoty
maszyn (potaczenia,
tozyska, sprzegta,
hamuice)

Uczen: wymienia
podstawowe rodzaje
potaczen (2.1); wymienia
czesci i zespoty maszyn
(tozyska 2.2, sprzegta 2.3,
hamulce 2.4).

Uczen: charakteryzuje potgczenia
ksztattowe (2.1.2) i wciskowe
(2.1.3); opisuje przeznaczenie
tozysk, sprzegiet i przektadni;
omawia przepisy BHP przy
obstudze maszyn (2.5).

Uczen: omawia budowe i
przeznaczenie poszczegdlnych
potaczen; charakteryzuje budowe
sprzegiet, przektadni i hamulcow;
stosuje zasady BHP podczas pracy z
elementami mechanicznymi.

Uczen: analizuje zastosowanie
réznych rodzajow potaczen w
maszynach przemystu
spozywczego; wyjasnia znaczenie
i role zespotéw napedowych w
funkcjonowaniu maszyn.

Uczen: ocenia stan techniczny
potaczen i zespotéw maszyn pod
katem bezpieczenstwa pracy;
projektuje proste schematy
mechanizmdéw maszyn.

3. Instalacje
techniczne; 4.
Aparatura kontrolno-
pomiarowa

Uczen: wymienia rodzaje
instalacji technicznych (3.3);
wymienia przykftady
aparatury kontrolno-
pomiarowej (4.1) (wagi,
termometry).

Uczen: opisuje funkcje urzadzen
do uzdatniania wody (3.1) i
oczyszczania Sciekéw (3.2.1);
charakteryzuje manometry (4.2),
termometry (4.3) i wagi (4.4);
dokonuje klasyfikacji instalacji
technicznych.

Uczen: omawia budowe i zasady
dziatania urzadzen do oczyszczania
powietrza (3.2.2); stosuje aparature
kontrolno-pomiarowga do pomiaru
parametrow (temperatura, ci$nienie);
charakteryzuje instalacje w zaktadzie
cukierniczym.

Uczen: analizuje zastosowanie
poszczegolnych instalacji
technicznych (np. wentylacji);
dobiera aparature kontrolno-
pomiarowg do mierzonego
parametru.

Uczen: interpretuje odczyty z
aparatury kontrolno-pomiarowe;j
W magazynie surowcow;
uzasadnia konieczno$é
stosowania uktadéw
automatycznej regulacji (4.7).

Rozdziat lll. Maszyny i urzadzenia

Tre$é/Temat

Na ocene dopuszczajaca (2)

Na ocene dostateczng (3)

Na ocene dobra (4)

Na ocene bardzo dobrj (5)

Na ocene celujaca (6)

1. Zasady obstugi,
higiena; 2. Klasyfikacja;
3. Urzadzenia
chtodnicze; 4. Srodki
transportu

Uczen: wymienia rodzaje
dokumentacji techniczno-
ruchowej (DTR) (1.3);
klasyfikuje maszyny (2);
wymienia rodzaje Srodkéw
transportu (4).

Uczen: opisuje zasady
bezpiecznego wykonywania
pracy (1.2); opisuje budowe i
zasade dziatania
sprezarkowego urzadzenia
chtodniczego (3.3); rozréznia
przenosniki, dzwignice i wozki
(4.2).

Uczen: omawia znaczenie higieny i
dezynfekcji maszyn (1.1.1);
charakteryzuje taricuch chtodniczy
(3.2); stosuje przepisy BHP przy
obstudze urzgdzen chtodniczych
(3.4) i transportu wewnetrznego
(4.2.4).

Uczen: analizuje wptyw stanu
technicznego maszyn na higiene
produkcji (1.1.2); charakteryzuje
transport pneumatyczny maki
(4.3); wyjasnia, jak bezpiecznie
obstugiwaé maszyny na
podstawie DTR (1.1).

Uczen: planuje cykl
konserwacji i obstugi maszyn;
optymalizuje dobdr srodkéw
transportu wewnetrznego pod
katem bezpieczenstwa pracy.




5. Maszyny do
przygotowania
surowcow i
potproduktow
(miesiarki, ubijarki,
przesiewacze)

Uczen: wymienia przyktady
urzadzen do przygotowywania
surowcow (5.1) (przesiewacze,
dozowniki); wymienia maszyny
do przygotowania
potproduktéw (5.2) (ubijarki,
krystalizator).

Uczen: opisuje zasade dziatania
przesiewaczy (5.1.1) i mtynéw
walcowych (5.1.3); opisuje
funkcjonowanie ubijarek do
mas cukierniczych (5.2.1); zna
przepisy BHP (5.3) dla tych
urzadzen.

Uczen: charakteryzuje urzadzenia
do rozdrabniania surowcow (wilki
5.1.3, gniotowniki 5.1.3); omawia
zasady bezpiecznej obstugi ubijarek i
krystalizatoréw (5.3.3).

Uczen: analizuje przebieg
proceséw przygotowania
surowcow i pétproduktdw;
wyjasnia procedury mycia i
dezynfekcji maszyn w tej grupie.

Uczen: projektuje optymalne
wykorzystanie maszyn i
urzadzen do przygotowania
surowcow; uzasadnia dobor
sprzetu do konkretnej
technologii cukierniczej.

6. Sprzet drobny i
maszyny do obrobki
ciasta; 7. Wypiek i
smazenie; 8. Produkcja
lodéw

Uczen: wymienia drobny sprzet
cukierniczy (6.1, 6.2); wymienia
maszyny do wytwarzania i
obrobki ciasta (6.3, 6.4);
wymienia rodzaje piecow (7.1).

Uczen: opisuje przeznaczenie
drobnego sprzetu (6.2); opisuje
dziatanie miesiarek (6.3.1) i
wywrotnic (6.3.2); opisuje
budowe smazalnikéw (7.6); zna
przepisy BHP (6.5) dla tych
urzadzen.

Uczen: charakteryzuje maszyny do
obrobki ciasta (watkowarki 6.4.3,
rogalikarki 6.4.5); omawia
charakterystyke piecow ze
stacjonarnym trzonem (7.2) i piecéw
ciggtych (7.4); stosuje zasady BHP
przy obstudze piecéw i urzadzen do
loddéw (7.8, 8.2).

Uczen: analizuje roznice w
procesach wypieku i smazenia;
wyjasnia zasady bezpiecznego
uzytkowania dzielarek (6.4.1) i
miesiarek (6.5.1); poréwnuje
rézne rodzaje piecéw pod katem
wydajnosci i bezpieczenstwa.

Uczen: optymalizuje
organizacje pracy przy
maszynach do obrébki i
wypieku ciasta; projektuje
stanowisko pracy przy linii
produkcyjnej lodéw lub wafli.

9. Konfekcjonowanie;
10. Mechanizacja; 11.
Opakowania i
magazynowanie

Uczen: wymienia maszyny do
konfekcjonowania (krajalnice
9.2, pakowarki 9.3, myjki 9.4);
wymienia funkcje opakowan
(11.1.1); wymienia rodzaje
magazynow (11.3).

Uczen: opisuje metody
dekoracji (oblewanie, natrysk
9.1); opisuje dziatanie linii
technologicznych (np. do
paczkéw 10.1); opisuje zasady
przechowywania wyrobéw
(11.2).

Uczen: charakteryzuje krajalnice i
pakowarki; omawia wptyw
opakowarn na srodowisko (11.1.5);
stosuje przepisy BHP przy obstudze
urzadzen do konfekcjonowania i
mycia pojemnikéw (9.5).

Uczen: analizuje mechanizacje
produkcji cukierniczej;
charakteryzuje rodzaje
opakowan i ich podziat (11.1.2);
dobiera urzadzenia do
przechowywania wyrobdéw
cukierniczych.

Uczen: optymalizuje zasady
przechowywania wyrobéw
gotowych (11.2); ocenia
adekwatnos¢ zabezpieczen
wyrobdw cukierniczych przed
zanieczyszczeniami w
magazynie.

Przyjmujemy, ze uczen spetnia wymagania na ocene wyzszg, jesli spetnia jednoczesnie wymagania na oceny nizsze oraz dodatkowe wymagania na wyzszg ocene.

Dostosowanie wymagan edukacyjnych:

Wymagania edukacyjne sg dostosowywane do indywidualnych potrzeb rozwojowych i edukacyjnych oraz mozliwosci psychofizycznych ucznia zgodnie z przepisami dotyczacymi oceniania, klasyfikowania i
promowania uczniéw w szkotach publicznych:

e  posiadajacego orzeczenie o potrzebie ksztatcenia specjalnego lub indywidualnego nauczania,

e  posiadajgcego opinie poradni psychologiczno-pedagogicznej o specyficznych trudnosciach w uczeniu sie,

e  objetego pomocg psychologiczno-pedagogiczng w szkole.

Indywidualizacja wymagan edukacyjnych moze obejmowac obnizenie punktacji.

1. SPOSOBY SPRAWDZANIA OSIAGNIEC




Cele oceniania:
e Informowanie ucznia i rodzicow o poziomie jego osiggnie¢ edukacyjnych.
®  Motywowanie ucznia do dalszego rozwoju i systematycznej pracy.
e  Wskazywanie mocnych stron i obszaréw wymagajacych poprawy.

e  Dostarczanie nauczycielowi informacji zwrotnej o efektywnosci nauczania.
Zakres oceniania: Ocenianiu podlega:
e opanowanie tresci podstawy programowe;j,
e rozumienie zjawisk technicznych i ich zwigzek z BHP oraz higieng produkgji,
e  stosowanie praw i zasad BHP i techniki do rozwigzywania probleméw zawodowych,
e wykonywanie i interpretowanie zadan praktycznych (dot. maszyn, instalacji, BHP),
e aktywnos$¢ na lekcji, przygotowanie do zajec¢, systematycznos$é.
Formy sprawdzania osiggniec:
e  Sprawdziany / prace klasowe — zapowiadane z tygodniowym wyprzedzeniem, obejmujg wiekszy zakres materiatu.
e Kartkowki — obejmuja niewielki zakres materiatu, moga by¢ niezapowiedziane (sprawdzanie biezagcego materiatu).
e  Odpowiedzi ustne — obejmujg biezgce zagadnienia (moze by¢ zastosowana zamiennie z kartkowka).
e  Prace domowe, zadania praktyczne, ¢wiczenia wykonane w kartach pracy ucznia i doswiadczenia — obowigzkowe elementy pracy ucznia.

e Aktywnos¢ na lekcji i praca dtugoterminowa (np. projekt, referat).
Ogolne zasady oceniania:
1. Nauczyciel powiadamia ucznidéw o sprawdzianach / testach z co najmniej tygodniowym wyprzedzeniem i wpisuje je do dziennika.
2. W przypadku nieobecnosci ucznia na sprawdzianie / tescie ma on obowigzek napisac zalegtg prace pisemng w ciggu dwdch tygodni od powrotu do szkoty.

3. Uczen ma mozliwos¢ poprawy oceny ze sprawdzianu. Uczen powinien poprawic¢ ocene do tygodnia czasu od oddania pracy pisemnej i po uprzednim zgtoszeniu tego faktu nauczycielowi przez
dziennik elektroniczny (z dwudniowym wyprzedzeniem). Wszystkie oceny zostajg wpisane do dziennika.

4.  Kroétkie sprawdziany wiadomosci, zwane kartkéwkami, moga obejmowac materiat maksymalnie z trzech lekcji. Kartkdwki nie musza byé zapowiadane. Poprawa oceny z kartkowki odbywa sie w formie
ustnej.



5. W przypadku stwierdzenia, iz uczen podczas sprawdzianu korzysta z niedozwolonych pomocy praca ta zostaje anulowana. Nauczyciel ustala inny termin napisania pracy.

6. Jezeli uczen sam nie zgtosi gotowosci napisania zalegtego sprawdzianu, pisze go podczas obecnosci na kolejnych zajeciach lekcyjnych. Sprawdzian obejmuje ten sam zakres materiatu, ktéry
obowigzywat w ,,pierwszym” terminie.

7. Nie ocenia sie uczniow z biezgcego materiatu do trzech dni po dtuzszej (trwajgcej co najmniej tydzien) usprawiedliwionej nieobecnosci w szkole.

8. Uczen ma prawo do jednego nieprzygotowania w pétroczu. Fakt ten jest odnotowywany w dzienniku pod datg zgtoszenia (nie dotyczy to zapowiedzianych kartkdwek, sprawdzianéw i lekcji
powtdrzeniowych).

9. Uczen ma prawo do jednego zgtoszenia braku zadania (kart pracy lub zeszytu). Fakt ten jest odnotowywany w dzienniku pod datg zgtoszenia.
10. Uczen, ktory opuscit co najmniej 50% obowigzkowych zaje¢ moze by¢ nieklasyfikowany.
Oceny czastkowe ze sprawdzianéw / testéw, kartkéwek:
e 0% —40% — niedostateczny
e  41% - 50% — dopuszczajacy
e  51%—70% — dostateczny
e 71%-90% — dobry
e 91%-97% — bardzo dobry
e  98%—100% — celujacy
Indywidualizacja wymagan edukacyjnych moze obejmowac obnizenie punktacji.
11l. Warunki i tryb uzyskiwania wyziszej niz przewidywana rocznej oceny klasyfikacyjnej

1.  Uczen lub jego rodzic majg prawo ubiegac sie o podwyzszenie przewidywanej rocznej oceny z obowigzkowych zaje¢ edukacyjnych w terminie nie dtuzszym niz 2 dni od otrzymania informacji o
przewidywanych dla niego rocznych ocenach klasyfikacyjnych z zaje¢ edukacyjnych.

2. Wnhniosek, o ktérym mowa w ust. 1:

1. moze by¢ przekazany do nauczyciela uczacego za pomocg dziennika elektronicznego;

2. musi zawiera¢ uzasadnienie oraz okreslenie oceny, o jaka uczen sie ubiega, z zastrzezeniem, ze chodzi o ocene o 1 stopien wyzszg od oceny przewidywane;j.
3. 0 podwyzszenie oceny moze ubiegac sie uczen, ktory:

1. nie opuscit bez usprawiedliwienia zadnej godziny lekcyjnej z przedmiotu, z ktérego zamierza uzyska¢ ocene wyzszg;

2. przystapit do wszystkich prac kontrolnych z przedmiotu; w ustalonym terminie poprawiat oceny zgodnie z podanymi wymaganiami;



3. aktywnie uczestniczyt we wszystkich formach danych zajeé na miare swoich mozliwosci (punkt dotyczy przedmiotéw artystycznych, wychowania fizycznego oraz przedmiotéw zawodowych).
W przypadku uznania zasadnosci wniosku nauczyciel wyznacza zakres wiedzy i umiejetnosci, ktérymi musi wykazac sie uczen wnioskujgcy o podwyzszenie oceny.

Ustalona ocena nie moze by¢ nizsza od przewidywanej.

W przypadku odmowy ze strony nauczyciela wszczecia procedury podwyzszenia oceny przewidywanej, uczen lub jego rodzic ma prawo tego samego dnia zwrdcic sie z prosbg o umozliwienie
podwyzszania oceny — do dyrektora szkoty, ktéry ma obowigzek rozpoznac sprawe w ciggu 2 dni roboczych.



